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ประเทศไทยมชีื�อเสยีงในฐานะประเทศผูส้ง่ออกสบัปะรด และผลติภณัฑส์บัปะรดบรรจกุระป๋องไทยเป็นอนัดบั 1 ของ
โลก ดว้ยมลูคา่ 2 หมื�นลา้นบาท (ขอ้มลู มกราคม 2566) สบัปะรดภแูลเป็นสบัปะรดขึ�นชื�อของจังหวดัเชยีงรายเป็นพชื
เฉพาะถิ�นในตําบลนางแล ตําบลทา่สดุ ตําบลบา้นดู ่อําเภอเมอืง จังหวดัเชยีงราย ซึ�งปัจจบุนัสบัปะรดภแูล ไดเ้ป็นสนิคา้
จไีอของจังหวดัเชยีงราย ถอืเป็นพชืเศรษฐกจิของจังหวดัเชยีงรายที�มศีกัยภาพ ดว้ยลกัษณะเดน่ของสบัปะรดภแูล คอื
ผลมขีนาดเล็ก เนื�อสทีอง รสชาตหิวานปานกลาง แกนกรอบ จงึเป็นที�นยิมของผูบ้รโิภค โดยเฉพาะเมื�อนํามาปอกและ
ตดัแตง่เพื�อรับประทนสด หรอืที�เรยีกวา่ ผลไมต้ดัแตง่พรอ้มบรโิภค กําลงัเป็นที�นยิมอยา่งมากของผูบ้รโิภคชาวจนี และ
ปัจจบุนัมกีารสง่ออกไปจําหน่ายที�ประเทศจนีเป็นจํานวนมาก สง่ผลใหผ้ลผลติไมเ่พยีงพอตอ่ความตอ้งการ อกีทั �ง
สบัปะรดนั�นมนํี�าตาลเป็นองคป์ระกอบสงูทําใหเ้ชื�อจลุนิทรยีเ์จรญิเตบิโตไดด้ ีผลติภณัฑส์บัปะรดภแูลตดัแตง่พรอ้ม
บรโิภคจงึมโีอกาสเน่าเสยีและสญูเสยีคณุภาพไดง้า่ยระหวา่งการขนสง่กอ่นถงึมอืผูบ้รโิภค ดงันั�น จําเป็นอยา่งยิ�งที�ตอ้ง
ใชเ้ทคโนโลยเีขา้ไปชว่ยแกปั้ญหาการสง่ออกสปัปะรดภแูลตดัแตง่พรอ้มบรโิภค จงึเป็นที�มาของการนํางานวจัิยและ
พัฒนาเทคโนโลยไีมโครนาโนบบัเบิ�ล หรอืเทคโนโลยฟีองอากาศที�มขีนาดเล็กระดบัไมโครและนาโน มาใชย้ดือายแุละ
รักษาคณุภาพใหก้บัผลติภณัฑส์บัปะรดภแูลตดัแตง่พรอ้มบรโิภคเพื�อการสง่ออก โดยทมีวจัิยไดรั้บทนุสนับสนุน
ถา่ยทอดเทคโนโลยแีละองคค์วามรูจ้ากสํานักงานการวจัิยแหง่ชาต ิ(วช.) กระทรวงการอดุมศกึษา วทิยาศาสตร ์วจัิย
และนวตักรรม (อว.) โดยเป็นผลงานภายใตค้วามรว่มมอืระหวา่งมหาวทิยาลยัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้ธนบรุ ี(มจธ.) และ
มหาวทิยาลยัแมฟ้่าหลวง (มฟล.) เพื�อทําการวจัิยและถา่ยทอดองคค์วามรูก้ารใชเ้ทคโนโลยดีงักลา่วใหก้บัผูป้ระกอบ
บการแปรรปูสบัปะรดภแูลและเกษตรกรในพื�นที� จ.เชยีงราย และพื�นที�ใกลเ้คยีง

รศ. ดร.ณัฐชยั พงษ์ประเสรฐิ อาจารยป์ระจําคณะทรัพยากรชวีภาพและเทคโนโลย ีมจธ. ในฐานะหวัหนา้ทมีนักวจัิยและ
ผูพั้ฒนาเครื�องลา้งผัก ผลไม ้ดว้ยเทคโนโลยฟีองกา๊ซไมโครนาโนบบัเบิ�ล กลา่ววา่ กระบวนการผลติผักผลไมต้ดัแตง่
พรอ้มบรโิภคนั�นจําเป็นอยา่งยิ�งที�ตอ้งทําใหม้ั�นใจวา่ผักและผลไมนั้�นสะอาดและปลอดภยัตอ่การบรโิภค โดยเฉพาะ
ปลอดภยัตอ่การปนเปื�อนจากจลุนิทรยีท์ี�กอ่โรค นอกจากนี�เนื�องจากผักสลดัตดัแตง่พรอ้มบรโิภคนั�น ตอ้งผา่นขั �นตอน
ตา่งๆ ไดแ้ก ่การฉีก การหั�น การตดัแตง่ ซึ�งในขั �นตอนดงักลา่วทําใหเ้กดิบาดแผล ซึ�งสารตา่งๆภายในเซลลอ์อกมา
บรเิวณบาดแผดที�เกดิจากการตดัแตง่ สง่ผลตอ่การเรง่การเปลี�ยนแปลงทางสรรีวทิยาและชวีเคม ีและเกดิการเจรญิของ
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เชื�อจลุนิทรยีท์ี�ปนเปื�อนไดอ้ยา่งรวดเร็ว ทําใหเ้กดิการเสื�อมสภาพที�เร็วสง่ผลใหอ้ายกุารวางจําหน่ายสั �นลง และสง่ผล
เสยีหายทางเศรษฐกจิโดยเฉพาะการสง่ออกไปยงัตา่งประเทศ
สําหรับการนําเทคโนโลยไีมโครนาโนบบัเบิ�ล หรอืเครื�องผลติฟองอากาศที�มขีนาดเล็กระดบัไมโครนาโนมาใชก้บั
สบัปะรดภแูล รศ. ดร.ณัฐชยั กลา่ววา่ เนื�องจากผลติภณัฑป์ระเภทผักหรอืผลไมต้ดัแตง่พรอ้มทานจะตอ้งไมม่กีารปน
เปื�อนของเชื�อจลุนิทรยีห์รอืเชื�อที�กอ่โรค เกนิกวา่มาตรฐานที� อย.กําหนด เชน่ เชื�ออโีคไล เชื�อยสีต ์ซาโมเนลลา่ เป็นตน้
เพราะเป็นสิ�งที�บรโิภคทนัท ีฉะนั�นจงึตอ้งผา่นกระบวนการลา้งทําความสะอาดเป็นอยา่งด ีซึ�งคณุสมบตัเิดน่ของไมโครนา
โนบบัเบิ�ล คอื ฟองอากาศที�เกดิจากไมโครนาโนบบัเบิ�ลนั�น มขีนาดที�เล็กมาก มคีวามคงตวัสามารถกระจายอยูใ่นนํ�าได ้
เป็นเวลานาน และมพีื�นที�ตอ่ปรมิาตรสงูชว่ยเพิ�มความสามารถในการละลายสารหรอืกา๊ซใดๆ ที�ใชฆ้า่เชื�อใสล่งไปในนํ�า
ลา้ง เชน่ สารประกอบคลอรนี กา๊ซโอโซน เป็นตน้ ทําใหเ้พิ�มประสทิธภิาพในการลา้งทําความสะอาดไดด้แีละมี
ประสทิธภิาพ ลดการใชส้ารเคม ีและลดการสิ�นเปลอืงนํ�าที�ใชล้า้งอกีดว้ย

“การใชไ้มโครนาโนบบัเบิ�ลลา้งผักผลไมท้ี�อาจมสี ิ�งสกปรกตดิอยูต่ามรอ่งเปลอืกผวิหรอืเปลอืกของผักผลไม ้ฟองอากาศ
ที�กระจายอยูใ่นนํ�านั�น จะชว่ยนําสิ�งสกปรกที�ตดิอยูบ่นพื�นผวิของผักผลไมใ้หห้ลดุลอยออกมาจากพื�นผวิ และโอกาสที�
เชื�อจลุนิทรยีห์ลดุออกมาจะไปสมัผัสกบัสารฆา่เชื�อที�เราใสเ่ขา้ไปไดม้ากกวา่ จงึทําใหป้ระสทิธภิาพในการฆา่เชื�อไดด้ยี ิ�ง
ขึ�น ดงันั�น โดยในกรณีสบัปะรดภแูลตดัแตง่ปกตจิะนยิมใชว้ธิลีา้งดว้ยนํ�าใสส่ารคลอรนีเพื�อฆา่เชื�อ แตป่ระสทิธภิาพไมด่ี
เทา่ที�ควรและยงัตอ้งใชนํ้�าในปรมิาณมากตอ่การลา้งแตล่ะครั �ง เราจงึเลอืกเทคโนโลยไีมโครนาโนบบัเบิ�ลนี�เขา้ไปชว่ย
เพิ�มประสธิภิาพในการลา้ง ซึ�งไมใ่ชแ่คก่ารลา้งผักหรอืผลไมเ้ทา่นั�น เทคโนโลยนีี�ยงัสามารถนําไปใชป้ระยกุตใ์ชใ้นงาน
ไดห้ลากหลาย เชน่ ดา้นการเกษตร ดา้นประมง ยกตวัอยา่งเชน่ กรณีการเลี�ยงปลาในระบบปิดที�มคีวามหนาแน่นของ
ปลาสงู ซึ�งปกตจิะใชว้ธิกีารปั� มออกซเิจนเขา้ไป แตป่ระสทิธภิาพยงัไมเ่พยีงพออาจทําใหป้ลาตายเพราะออกซเิจนไม่
เพยีงพอ จงึมกีารนําไมโครนาโนบบัเบิ�ลไปใช ้เพื�อความสามารถในการละลายกา๊ซออกซเิจน ชว่ยใหอ้อกซเิจนอยูใ่นนํ�า
ไดน้านและมปีรมิาณออกซเิจนสงูมากกวา่ฟองอากาศทั�วไป ทําใหป้ลาเจรญิเตบิโตไดด้ลีดการสญูเสยี นอกจากนี�ยงั
สามารถนํามาประยกุตใ์ชก้บังานดา้นการบําบดันํ�าเสยีที�มกีารปนเปื�อนไขมนัจากครัวเรอืนหรอือตุสาหกรรม โดยไมโคร
นาโนบบัเบิ�ลจะสามารถจับไขมนัที�กระจายอยูใ่นนํ�าเสยีขึ�นมาบนผวิทําใหส้ามารถแยกไขมนัออกจากนํ�าเสยีและแยกไป
บําบดัไดอ้ยา่งมปีระสทิธภิาพ ถอืเป็น application หรอืการนํามาใชง้านทางดา้นสิ�งแวดลอ้ม” รศ. ดร.ณัฐชยั กลา่ว

ความแตกตา่งของเครื�องลา้งผัก ผลไม ้ดว้ยเทคโนโลยไีมโครบบัเบิ�ลที�พัฒนาขึ�น รศ. ดร.ณัฐชยั กลา่ววา่ เนื�องจาก
มจธ.มคีวามถนัดและเชี�ยวชาญดา้นนวตักรรมเทคโนโลยหีลงัการเกบ็เกี�ยว เรามงีานวจัิยมากมายจงึรูว้ธิกีารใชง้านและ
การนํามาประยกุตใ์ชก้บัผลผลติทางการเกษตร เชน่ พชืชนดินี�ควรใชส้ารเคมชีนดิใดหรอืกา๊ซอะไรถงึจะเหมาะสมและมี
ประสทิธภิาพในการฆา่เชื�อปนเปื�อนและรักษาคณุภาพของผักผลไมไ้ดส้งูสดุ
“เครื�องไมโครบบัเบิ�ล ไมใ่ชเ่รื�องใหมใ่นปัจจบุนัใครกส็ามารถสรา้งเครื�องได ้หรอืจะซื�อจากตา่งประเทศกไ็ด ้แต่
application หรอืวธิกีารการใชง้าน คอื สิ�งที�เป็นองคค์วามรูเ้ป็นสิ�งที�กลุม่วจัิยของเราเราศกึษามานานกวา่ 10 ปี ที�ผา่นมา
มกีารถา่ยทอดเทคโนโลยนีี�ใหก้บับรษัิทเอกชนหลายแหง่ และจดุเดน่อกีประการคอื ทมีวจัิยมอีงคค์วามรูว้า่ผักหรอืผล
ไมอ้ะไร ควรตอ้งใชส้ภาวะแบบไหน ตอ้งใชก้า๊ซชนดิใดหรอืสารเคมอีะไร ลา้งเป็นเวลานานเทา่ไหร ่ถงึจะเหมาะสมและ
มปีระสทิธภิาพในการฆา่เชื�อปนเปื�อนไดด้โีดยไมทํ่าลายคณุภาพของผักผลไม ้นี�คอืจดุเดน่ของเครื�องที�เราพัฒนาขึ�น แต่
สําหรับคนที�ไมป่ระสบผลสําเร็จจากการใชเ้ทคโนโนโลยไีมโครบบัเบิ�ล เพราะสว่นใหญเ่ป็นการซื�อเฉพาะเครื�องแตไ่มรู่ ้
วธิใีชว้า่ควรจะใชอ้ยา่งไรและมกีารนําไปใชผ้ดิกนัคอ่นขา้งมากทําใหผู้ป้ระกอบสว่นใหญข่องไทยจงึลา้งผักผลไมต้ดั
แตง่ดว้ยวธิกีารไมถ่กูตอ้งซึ�งอาจสง่ผลตอ่ความปลอดภยัของผูบ้รโิภคอกีดว้ย”

สําหรับเครื�องลา้งผักผลไมไ้มโครบบัเบิ�ลตน้แบบที�พัฒนาขึ�น มขีนาดความจ ุ100 ลติร เพื�อใชใ้นการสาธติและทดลอง
การลา้งสบัปะรดภแูลตดัแตง่พรอ้มบรโิภคของโรงงานแปรรปูสบัปะรด บรษัิท เบตเตอร ์ฟรุต๊ส ์จํากดั ซึ�งจะเป็นประโยชน์
ตอ่บรษัิท และมหาวทิยาลยัแมฟ้่าหลวงในฐานะผูร้ว่มวจัิยซึ�งมอีงคค์วามรูเ้กี�ยวกบักระบวนการตดัแตง่ผักผลไมพ้รอ้ม
บรโิภคและเป็นโหนดในการถา่ยทอดเทคโนโลย ีและเปิดโอกาสใหก้ลุม่เกษตรกรในพื�นที�และใกลเ้คยีงไดเ้ขา้มาทดล
องใชเ้ทคโนโลยนีี�ดว้ย
ประโยชนข์องเทคโนโลยไีมโครบบัเบิ�ลที�เดน่ชดั คอืสามารถชว่ยลดตน้ทนุการผลติ, ลดการใชแ้รงงาน, ลดระยะเวลา



4/18/24, 2:05 PM มจธ. จับมอื มฟล. รว่มถา่ยทอด Micro Nano Bubble Technology ชว่ยยดือายแุละเพิ�มคณุภาพสบัปะรดภแูล สนับสนุนการสง่ออก และเพิ�มร…

https://www.talknewsonline.com/599411/ 4/4

การลา้ง, ลดปรมิาณการใชนํ้�าจากปกตกิารลา้งจะตอ้งเปลี�ยนนํ�าใหมท่กุครั �ง แตนํ่�าที�ใชเ้ทคโนโลยไีมโครบบัเบิ�ลจะ
สามารถใชซ้ํ�าไดบ้อ่ยๆ ทําใหล้ดการใชท้รัพยากรลงได,้ ลดการใชส้ารเคมลีงครึ�งหนึ�งจากเดมิที�ตอ้งใสส่ารคลอรนีในนํ�า
เพื�อการฆา่เชื�อจลุนิทรยีใ์นสดัสว่น 100% แตถ่า้นําเทคโนโลยไีมโครบบัเบิ�ลเขา้ไปรว่มจะใชส้ารคลอรนีเพยีง 50%
ขณะที�คา่ใชจ้า่ยของเทคโนโลยไีมโครบบัเบิ�ลเป็นตน้ทนุคงที�และเมื�อเทยีบกบัเครื�องลา้งผักผลไมนํ้าเขา้ที�ไมใ่ช ้
เทคโนโลยไีมโครบบัเบิ�ลแลว้ยงัมรีาคาถกูกวา่การนํ�าเขา้เครื�องลา้งผักผลไมจ้ากตา่งประเทศครึ�งหนึ�ง
ทั �งนี�จากองคค์วามรูเ้ทคโนโลยไีมโครนาโนบบัเบิ�ลที�มจธ.ไดดํ้าเนนิการศกึษาวจัิยอยา่งตอ่เนื�องมากกวา่สบิปี นอกจาก
การถา่ยทอดองคค์วามรูด้งักลา่วใหก้บัหน่วยงานและผูท้ี�สนใจตามภมูภิาคตา่งๆ แลว้ ยงัไดพั้ฒนาเครื�องและวธิกีารใช ้
งานเทคโนโลยไีมโครบบัเบิ�ลใหก้บัภาคเอกชน อาท ิบรษัิทสง่ออกกลว้ยไม ้และบรษัิทลา้งผักตดัแตง่พรอ้มบรโิภค นํา
ไปใชเ้พื�อยดือายคุวามสดใหก้บัผลผลติ ซึ�งผลลพัธพ์บวา่ บรษัิทที�รับถา่ยทอดเทคโนโลยสีามารถลดตน้ทนุจาก
กระบวนการลา้งและการสญูเสยีของผลติภรัฑล์งไดก้วา่ 1 ลา้นบาท ตอ่ปี

จากความสําเร็จดงักลา่วจงึนํามาขยายผลกบัโรงงานแปรรปูสบัปะรดภแูล จ.เชยีงราย เพื�อเป็นการนํารอ่งในพื�นที�ภาค
เหนอื ซึ�งจากผลการทดลองกบับรษัิท เบตเตอร ์ฟรุต๊ส ์จํากดั ระยะเวลา 2 ปี พบวา่เทคโนโลยนีี�สามารถชว่ยลดปรมิาณ
เชื�อจลุนิทยีป์นเปื�อนในสปัปะรดภแูลตดัแตง่กรอ้มบรโิภคได ้30% เมื�อเปรยีบเทยีบกบัวธิกีารดั �งเดมิ และลดปรมิาณการ
ใชส้ารเคมใีนการฆา่เชื�อกวา่ 50%ซึ�งทางคณะวจัิยคาดหวงัวา่หลงัจากนี� เทคโนโลยไีมโครนาโนบบัเบิ�ลจะถกูนําไปสู่
การใชจ้รงิกบัภาคอตุสาหกรรมอื�นๆ ตอ่ไปในอนาคต


